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VANDA

PANIFICIO PASTICCERIA




PASTICCERIA
E TORTE FRESCHE

Alla base di una produzione tanto buona e genuina ci sono la
scelta attenta e accurata delle materie prime e le tecniche di
produzione fedeli alla tradizione.

La produzione dolciaria artigianale e garantita dalla maestria
dei nostri pasticcieri e fornai capaci di rendere i nostri dolci di
qualita eccellente.

Il gusto inconfondibile della nostra produzione é riconosciuto in
tutto il territorio. Per eventi e momenti speciali, dalla semplice
cena tra amici alle pil impegnative e solenni cerimonie,
proponiamo idee e dolci di altissima qualita. I nostri clienti
sanno infatti di poter contare su sapori unici e su prodotti
eventualmente personalizzati.




Biscotti di pasta frolla
classica con applicazioni
decorative in ostia o
zucchero.

10/15g

Biscotti di pasta frolla friabile,
farciti con varie tipologie di
creme come pistacchio, cacao,
cioccolato bianco e preparati a
base di frutta

PANIFICIO PASTICCERIA ——




Teneri biscotti di pasta
frolla friabile classica con
applicazioni in zucchero.

10/15g

Teneri biscotti di pasta frolla
friabile, con %lassat.ura al cacao e
zuccherini o frutta in guscio.




Bicchierini disponibili in vari
gusti, come crema al cacao e al
gistacchio con base di cioccolato

ianco. Decorati con granella di
frutta in guscio

o BICCHIERINI
O 6 FARCITI

Cestini di pasta frolla farciti 208

con crema, decorati in

superficie con frutta fresca e
ricoperti di gelatina.

FRUTTINI
OOS ALLA CREMA

Cestini di pasta frolla
friabile disponibili con
varie farciture, come
creme o preparati a base
di frutta.

TARTELLETTE
MIGNON FARCITE

20g

20¢g

Una gamma di biscotti di pasta frolla fresca
rigorosamente realizzati, farciti e decorati a
mano dai nostri maestri pasticceri.
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Farcito con crema alla
nocciola e decorato in
superficie.

Farcito con crema
Chantilly e decorato in
superficie con zucchero
avelo.

Farcito con crema allo
zabaione e decorata in
superficie.




Farcito con crema al
cacao e decorato in
superficie con glassa al
cacao.

Farcito con cremae
decorata in superficie.

°11

308

Piccoli cannoli di pasta
sfoglia ripieni di crema.

308

Piccole delizie di pasticceria fresca assortita.
Bigne, cannolini, cestini e mini diplomatici
estremamente versatili e personalizzabili.

PANIFICIO PASTICCERIA ——




Dolce a strati di pasta sfoglia e pan di
spagna alterni, farciti con crema e
panna e decorati in superficie con
cioccolato gianduja.

Dolce a strati di pasta sfoglia_
farcito con crema e decorato in
superficie con zucchero a velo.

500/800¢g

Dolce a strati di pasta sfoglia
farcito con crema e crema al
cacao e decorato in
superficie con zucchero a
velo e cacao in polvere.

500/800¢g




Soffice pan di spagna farcito —
con crema chantilly e con un 7
cuore di crema al cacao.
Decorato in superficie con
pan di spagna sbriciolato.

17 [Miosa

300g|500g|1000g

MV VAN
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Soffice pan di spagna al cacao farcito con due
strati di preparato all’albicocca e ricoperto di
cacao. Decorato con granella di arachidi.

300g|500g|1000¢g




Torta con doppio strato di pasta sfoglia farcita
con crema chantilly e gocce di cioccolato.
Decorato in superficie con zucchero a velo.

300 g | 500 g | 1000g

Dalla classica Torta Mimosa alla golosissima
Sacher. Torte fresche preparate ogni giorno in
pasticceria e perfette per ogni occasione.

Pezzature all’esigenza oltre le eventuali
personalizzazioni su richiesta consentono alle
nostre torte di avere una particolare duttilita di
impiego: feste comandate e occasioni speciali, per
due o per molti commensali.
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